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Vinyes a tocar del cel

M E| canvi climatic forca molts cellers a B Les produccions ecologiques i I'aposta
plantar vinya a I’alta muntanya per per les varietats tradicionals son clau per
aconseguir maduracions meés lentes garantir la qualitat dels vins del futur
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La capacitat dentendre la terra, els animals, les plantes i [ésser huma
com a part d’un tot organic és un dels principis fonamentals de l'agri-
cultura biodinamica que ens porta a mirar el cep no només en la seva
part externa, sind en tota la seva extensio. “El que hi ha sota terra és tan
o més important que el que es veu’, diu lenoleg Jaume Gramona quan
parla dels ceps. I sembla que hi ha qui només és capag de veure la punta
de Ticeberg. Ienologa Ester Nin insisteix en la idea de “cuidar la terra’,
perque el vi es fa a la vinya, i reivindica lorgull pages com una virtut en
un sector que sembla que, a vegades, soblida del més important: sense
terra no hi ha vi. Ja fa temps que alguns vitivinicultors hi insisteixen, pe-
ro encara hi ha un gros important delaboradors que es resisteixen als
acords amb pagesos per tractar la vinya dacord amb el model de vi que
se’n vol obtenir. En els darrers anys la qualitat del vi catala ha crescut de
forma exponencial, per6 encara hi ha cami per correr. I aquest cami topa
amb una situacié inesperada que porta incertesa a les vinyes i els cellers.
Les temperatures extremes es consoliden i les veremes savancen conver-
tint lexcepcionalitat en norma. El canvi climatic ha esdevingut una crisi
climatica. Els experts ja fa temps que ens avisen: el paisatge del vi canvia-
ra en pocs anys. Alguns cellers de les zones planes ja han comengat a ad-
quirir antigues vinyes al Pirineu catala, que van quedar abandonades da-
vant les facilitats del conreu al pla. Busquen espais més freds els mesos
destiu que puguin garantir llum per tenir processos de maduracié més
lents, ja que és en aquesta lentitud que saconsegueixen les millors aro-
mes per fer vins de qualitat. I aixo, sovint, va acompanyat de vinyes en
pendent que obliguen a fer veremes manuals, amb baixes produccions i
una gran vigilancia durant tot el procés (per protegir el cep de les gela-
des, de les pedregades i tots els factors adversos que no hi havia a la pla-
na). Pero alguns estan disposats a canviar el model convencional i les se-
ves comoditats a favor de la qualitat dels seus productes. I aix0 passa
mentre la competencia creix. El canvi climatic ha portat la vinya a An-
glaterra, el nord de Franga, Suécia, Suissa i altres indrets que mai no ha-
vien estat una competéncia real. Ara més que mai el sector del vi sha de
singularitzar i entendre cada tros de terra com un espai de vida tnic i ir-
repetible. El secret del vi del futur depen del reconeixement a un sector
primari que sovint ha estat massa oblidat i menystingut i que ara és clau
per adaptar els conreus al nou context sense renunciar a la qualitat.
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Les vinyes de
Costes de
Cerdanya
sonala
falda del
Cadi
Moixero.
CELLER GRAMONA
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El sector
Vitivinicola
e a conca
mediterrania
ha entrat en
un procés de
canvi per
ntentar
adaptar les
Seves
produccions
als requisits
del canvi
climatic

C. Morell / Taempus

L'entrada en una fase agu-
da del canvi climatic ha em-
pés el sector de la vinya, en
els ultims anys, a introduir
canvis en els sistemes de
cultiu de la vinya. Des de la
recuperacié de la plantacio
en vas a la recuperacié de
varietats autoctones i tradi-
cionals, més resistents a
les dures condicions de se-
queres severes o pluges
torrencials de forma aleato-
ria, els viticultors més cons-
cienciats treballen per acon-
seguir resultats de qualitat
en condicions adverses. La
viticultura convencional ha
quedat enrere per donar
pas a una viticultura ecolo-
gica més generalitzada i, en
alguns casos, biodinamica.
De la plantaci6 de varietats
franceses, a les vinyes cata-
lanes, s’ha passat a la re-
cuperacié de varietats tradi-
cionals i ancestrals. La ma-
joria de denominacions
d’origen han treballat en els
dltims anys en la introduc-
ci6 d’algunes varietats que

El canvi climatic empeny els cellers a recuperar

antigues vinyes abandonades al Pirineu o zones

altes per mantenir la qualitat del vins catalans

havien quedat en I'oblit. Per
aix0 sentim parlar de la re-
cuperacioé del picapoll, o del
sumoll, de la malvasia man-
resana o del trobat de Cos-
ters del Segre, a més de
moltes altres, com el mo-
neu, la forcada i la marina
rién, recuperades gracies
als treballs de recerca d’al-
guns cellers com Familia
Torres o Albet i Noya.

El sector vitivinicola de la
conca mediterrania ha en-
trat en un procés de canvi
irreversible  per intentar
adaptar les seves produc-
cions als requisits del canvi
climatic. Pagesos i elabora-
dors s6n conscients que
part del canvi els obliga a
treballar amb produccions
reduides en un moment en
qué la competéncia aug-
menta, ja que les vinyes co-
mencen a donar fruits al
centre i al nord d’Europa, en
llocs que havien renunciat a
aquest cultiu amb la intro-
duccié dels sistemes mo-
derns d’exportacié i trans-
port des del sud d'Europa
(Italia, Franca i I'Estat espa-



nyol). Si a l'edat Mitjana
cartoixes i convents de tota
Europa van intentar plantar
vinya quan els mitjans de
transport eren escassos,
ara el canvi climatic obre
les portes a un conreu que
durant segles se’ls havia re-
sistit. Aixi ho explica la pai-
satgista i presidenta del
Centre d’Estudis del Paisat-
ge Vitivinicola (CEPvi), So-
azig Darnay. Per a ella, en
aquest moment és incert el
futur del paisatge vitivinico-
la a Europa a causa del can-
vi climatic. Mentre a les zo-
nes planes de Catalunya els
elaboradors  d’escumosos
busquen antigues vinyes al
Pirineu i les zones altes per
mantenir I'acidesa i la ma-
duraci6 adequada per als
seus vins, a Anglaterra, al
nord de Franca i a Suécia
es recuperen antigues fei-
xes per a la plantacié de vi-
nya amb molt bones garan-
ties d’éxit.

Les decisions d’ara pro-
mouen canvis en el paisat-
ge de dema. Darnay creu
que la situacié actual seria

Viticultura heroica, un repte de futur

Els productors de vins escumosos d’Eu-
ropa son els principals interessats en la
recuperacio de la viticultura de munta-
nya. Necessiten vinyes per sobre de 700
metres 0 en zones on es pugui garantir
la inversi6 termica suficient i hi hagi
pendents que aportin lallum del sol que
el raim necessita per madurar lenta-
ment i desenvolupar les aromes neces-
saries per mantenirla qualitat dels seus
productes. Son les varietats associades
al’elaboraci6 de champagne (chardon-
nay ipinot noir) les que més pateixen a,
causa del canvi climatic. L'escalfament
global i la crisi climatica que en deriva
no afectanomés els viticultors catalans.
I és, precisament, en aquest context
que reapareix com un repte a tenir en
compte el concepte de la viticultura he-
roica, definida.enl’ambit europeu afinal
dels anys vuitanta S6n aquestes vinyes
col-locades en zones de muntanya, ele-
vades i en pendent les que garanteixen
el millor raim per a lelaboracio
d’aquests vins..

El Cervim (Centre de Recerca, Estu-
di, Proteccié i Valoritzacio de la Viticul-
tura de Muntanya) va néixer amb la vo-
luntat de defensarlafeinaiels drets dels
viticultors que treballen vinyes situades
amés de 500 metres d’altitud amb pen-
dents minims del 30% . Les condicions
d’aquests terrenys obliguen a treballar
la vinya de forma manual i, algunes ve-
gades, lligats per evitar accidents a cau-
sa de les condicions fisiques o del risc

per baixes temperatures.

Hi ha vinyes heroiques a Catalunya,
en alguns vessants del Priorat amb sol
de llicorella que dificulta les feines de
manteniment dels ceps. Pero n’hiha en
altres llocs de 'Estat espanyol, com la
Ribeira Sacra (Galicia) i a Canaries.
Precisament, a lilla de Lanzarote al-
guns conreus arriben a estar en faldes
volcaniques situades a 1.700 metres
d’altitud amb pendents molt per sobre
del 30%.1és en aquestsindrets on espo-
den arribar a trobar varietats prefil-lo-
xeériques que es van salvar de la plaga,
precisament, pel lloc on eren.

Perohihavinyesheroiquestambé en
altres punts d’Europa: la vall d’Aosta. i
Banyuls (als Pirineus orientals) en sén
dos exemples, aixi com a Alemanya.a la,
vall del Mosela, on a més del pendent hi
ha I'handicap de les baixes temperatu-
res, que condicionen el procés de madu-
racio del raim. També trobem vinyes
amb aquestes caracteristiques a Su-
issa, Grecia, Xipre i Eslovenia.

Les condicions de treball i les carac-
teristiques del terreny provoquen pro-
duccions molt baixes que es tradueixen
enun elevat preu d’aquests productes al
mercat. Pero els elaboradors d’aquests
productes ja fa anys que treballen en
mercats on el consumidor dona valor a
la feina del productor tant amb el raim
al celler com en la conservaci6 d’'uns de-
terminats paisatges que son autentics
reptes per a la societat.

comparable a la recuperacio
de la vinya després de la
fil-loxera. En aquell mo-
ment, les plantacions les
van impulsar els grans in-
versors i van ser els que
van tenir poder adquisitiu
els que van marcar i definir
el paisatge actual. «Si els
grans inversors promouen
grans extensions de planta-
ci6 mecanitzada els paisat-
ges vitivinicoles del futur no
tindran res a veure amb els
paisatges viticoles que hi
havia hagut als Pirineus
abans de la fil-loxera», afir-
ma Darnay. La paisatgista
creu que si les antigues fei-
xes acaben en mans de viti-
cultors conscients i dispo-
sats a buscar productes de
qualitat, elaborats amb raim
collit a ma, de produccions
ecologiques generaran un
perfil molt diferent. En algu-
nes zones de Franca, els vi-
ticultors estan introduint la
plantacié d’arbres a la vinya
i aixd genera un important
canvi del paisatge. A Alsa-
cia, tal com també es fa a
la Rioja espanyola, han co-
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mencat a recuperar els sis-
temes de coplantacié que
permeten introduir diferents
varietats en una mateixa fin-
ca. Aix0, segons Darnay,
provoca un canvi en el pai-
satge i permet no només
millorar la biodiversitat, sin6é
també assegurar collites de
qualitat davant les incerte-
ses que genera el canvi cli-
matic. Perd, per a ella, és
dificil saber ara com sera el
paisatge vitivinicola dels
proxims anys. «Sabem que
hi ha vinyes que desaparei-
Xeran a causa de les seque-
res extremes, perd no sa-
bem quina plantacié podra
substituir-les si no hi ha ai-
gua», explica la presidenta
del CEPuvi.

Del Penedés a Cerdanya

La familia Gramona lidera
un projecte de recuperacio
d’unes antigues vinyes a
Riu de Cerdanya, on ha re-
plantat unes vinyes a la fal-
da del Cadi-Moixerd, entre
1.180 i 1.270 metres d’alti-
tud. Aquestes vinyes estan
en parcel-les de costers i
s’han recuperat amb ceps
de pinot noir, muscat i mon-
tonec, sota la marca Costes

Jaume

Gramona en

una de les de Cerdanya. De moment,
vinyes que el les vinyes es destinen a la
celler ha produccié de vins tranquils,
Eeopslt*::zza les  bero I'endleg i impulsor del
Cerdanya. projecte, Jaume Gramona,
CELLER GRAMONA assegura que aquestes Vi-

nyes de muntanya han de
servir a la llarga per garantir
la produccié d’escumosos
de qualitat.

Preocupat de fa temps
pel canvi climatic, assegura

Dels residus, vida

El canvi climatic empeny el paisatge a evolu-
cionar cap aimatges sorprenents fins al punt
de col-locarvinyes aSuécia, elnord de Franca
iles zones altes d’Alemanya, a Suissa i en al-
guns paratges d’Anglaterra on mai no 'hau-
riem imaginat. Pero també en espais que sén
un autentic repte paisatgistic. Les piles de re-
sidus de les mines de carbé d’Haillicourt,
prop de Béthune (Francga), s’han convertit en
vinyes, en un projecte innovador. Amb una
important part de conreu de chardonay,
plantat al vessant sud i sud-oest per captar al
maxim lallum del sol en una zona amb molts
dies nuvols, el projecte ja dona fruits. El vi es
presenta com a vide runa, o d’abocador, sota
lamarca de Charbonnay. Els impulsors asse-
guren que és un projecte de llarg recorregut
perque aquestes vinyes tenen les condicions
per evitar plagues derivades de 'excés d’hu-
mitatique el sol de carbé els garanteix el dre-
natge necessariicalor quan falta el solperque
laplanta creixivigorosament, seguint les tec-
niques de producci6 ecologica.
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que els escumosos son els
que més es ressenten de
les intenses calors de l'es-
tiu i que les plantacions de
muntanya sén un aliat, per-
qué permeten de mantenir
les acideses que necessi-
ten aquests vins sense re-
nunciar a una maduracid
lenta amb la llum que ga-
ranteix el coster i que apor-
ta les aromes florals i de
fruita que tant agraden als
vins. «En zones com el Pe-
nedes, per molt que avan-
cem la verema, el cep pa-
teix altres afectacions», as-
segura Gramona, que en-
guany ha viscut la verema
més primerenca de la seva
vida: el 27 de juliol el celler
comengava a collir la prime-
ra vinya.

Per a ell, el canvi climatic
obliga el viticultor a retornar

nera molt diferent».

Mosaic de
biodiversitat

Pagesos i a metodes de cultiu que
semblaven oblidats. «Venim
Elﬂhﬂrﬂdﬂfs de produccions cada cop in-
SH[][-,‘I] que E| feriors: vam perdre un 40%
i de producci6 fa dos anys, i
Eﬂl!Vl E|S aquesta collita ha estat un
obliga a 30% inferior a les xifres ha-
[rﬁhﬂ”ﬂr bituals», explica Gramona.
La sequera recurrent és un
amb handicap dificil de superar.
[]ﬂ]dll[:[:ll]ﬂs Per aix0, Jaume Gramona re:
. corda que el cep en vas té
fEdUldBS el molta més capacitat de re-
N moment tencié d’aigua i genera om-
\ bres per millorar el procés
BN que |‘ﬂ _ de maduraci6 del raim en si-
COMpRtencia §§ tuacions extremes. A meés,
recorda que
augmenta mentre
un
cep

dels nostres avantpassats,
amb veremes manuals i la
minima mecanitzacié. Jaume
Gramona diu que la seva fa-
milia ja fa anys que van fer
una aposta decidida per un
producte de qualitat que
comporta «molts sacrificis» i
aguesta mateixa filosofia és
la que ha traslladat al projec-
te de Cerdanya, que, de mo-
ment, acull com un «taller

en una vinya al

extremes, pluges torrencials

Per a ell, el futur de la vi-  plade i plagues com la de mildiu,
nya només s’entén passant Manlleu. que va posar en crisi la colli-
KIKO FIGUERAS

per la produccid ecologica,
(biodinamica en el seu cas) i
amb la mentalitat oberta per
fer front a un nou model cli-
matic imprevisible, on s’han
de controlar gelades i pedre-
gades a les zones altes (jun-
tament amb la competéncia
del cabirol), perd també

per aprendre d’'una ma-

Els viticultors de la zona del Pla de
Manlleu i Selma van promoure ara fa
deu anys la creacié d’'una associacid
que haimpulsatlamarca+500 ambla
voluntat dedonar valor al raim culti-
vat en vinyes d’altitud. Es tractava,
d’establir un model de compraven-
da del raim que assegurés contra-

vas ctes plurianuals minims de cine

pot viure anys entre els cellers i els
uns 80 productors i oferia la
anys, els possibi]itat, que l’elabq—

radorpogués fer el segui-
ceps emparrats. ment de les vinyes. El sis-
s’han de canviar tema va permetre fer una

cada 25 anys. Gra-
mona és un ferm defen-
sor de tornar als models

selecci6 de vinyes velles a
preus dignes, explica Kiko

s’han d’afrontar

sequeres

Figueras, viticultor de la zona i alma
mater del projecte, i ha facilitat la co-
ordinaci6 entre els pagesos per reduir
costos 1 millorar els sistemes de pro-
duccio.

Aixi ha estat com s’ha recuperat el
prestigi delesmontonegues del Pla.de
Manlleu—les millors parellades de Ca-
talunya, segons Figueras— i com
shan comencat a replantar vinyes
abandonades, algunes amb varietats
foranes (merlot, muscat o chardo-
nay) menys resistents al canvi clima-
ticid’altres ambvarietats autoctones.
«El canvi climatic ens ha convertit en
unazonaatractivaperals elaboradors
del Penedes, que veuen com a 500 me-

ta general a moltes de les
zones viticoles del pais ara
fa uns anys.

Davant d’aquest escenari,
Gramona només té una re-
cepta: paciéncia i observa-
ci6. «La comoditat i I'egois-
me no haurien de limitar el
potencial del sector els pro-
Xims anys.»

+500, un segell associat a la qualitat dels vins d'altitud

tres d’altitud el raim madura méslen-
tament que a la plana i que aconse-
guim conservar aromes de fruitaiaci-
desa que en processos de maduracid
més rapids es perden. La inversio ter-
mica (entre el dia i la nit) al Pla de
Manlleu i Selma durant els mesos
d’estiu ésun element de gran valor per
als cellers que veuen com la sequera i
les altes temperatures obliguen a
avancar les veremes cada any en zo-
nes més baixes.

Figueras assegura que la sequera
també els afecta, pero que els sols cal-
caris dela zona conserven bosses d’ai-
guaquelavinyaaprofitamoltbé en els
moments critics.
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Les noves tendéncies de consum

obliguen els cellers a introduir canvis en

la seva oferta i a I’hora de presentar i

explicar els seus productes

Cati Morell / Taempus

Els canvis que hem experi-
mentat en la manera
d’afrontar la vida, la feina i
I'oci després de la pandé-
mia també han arribat al
sector del vi. Si durant els
confinaments els cellers
van obrir les portes a la re-
lacié virtual amb els seus
clients a través de botigues
en linia o tastos dirigits en
linia, ara anem a més. Les
ganes de viure i de gaudir
dels bons moments sé6n in-
negables. | el sector del vi
ja ha entés el missatge
dels seus clients.
Productes lligats a la ter-
ra, provinents de produc-
cions ecoldgiques, biodina-
miques, de proximitat i peti-
tes produccions artesanals,
que puguin donar garanties
de maxima qualitat. Aques-
tes son les idees que bus-
ca el mercat i els elabora-
dors ho saben i aposten
per reforcar aquestes linies
de negoci amb petites col-
leccions singulars de po-
ques ampolles. L objectiu
del consumidor és trobar
petits moments de felicitat
per compartir amb amics o
familiars ara que assabo-

reix les bondats de poder
sortir o abracar-se. | la feli-
citat comenca en el mo-
ment de la compra, amb
compres molt personalitza-
des gracies als avantatges
de la venda en linia.

La consciencia ecoldgica
també arriba a I’envas. Aixo
juntament amb la crisi del
sector del vidre, ha obert
les portes a fer proves amb
altres envasos: les llaunes,
per exemple; i a treballar
etiquetes amb la maxima
informacié sobre els pro-
cessos de produccié soste-
nible. EI consumidor valora
els productes comprome-
sos i les empreses respon-
sables.

Freixenet presenta un negre

El lider mundial dels vins escumosos
Freixenet ha fet un pas cap al’elabora-
ci6 de vins tranquilsiaquest any hain-
corporat el seu Negre Seleccié Espe-
cial a la col-lecci6 després del llanca-
mentl'anypassat d’'unblanciunrosat.
Amb el lema Una gran manera de
prendre’s el dia, la marca ha optat per
una campanya en que el benestar del
consumidor és el principal objectiu.
Freixenet opta enlasevanovaliniaper
reforcar l'esperit mediterrani sense
renunciar a la idea de celebracié que
sempre s’ha associat als escumosos
que elaboren.

Amb aquesta col-leccié de vins tran-
quils, Freixenet vol impulsar unanova,
linia de negoci que els permeti acostar-
se a les noves tendéncies de consum.

Precisament, aquesta nova linia in-
novadora per a la marca també dona
resposta a les demandes dels seus
clients. Segons el vicepresident de la
marca, Pere Ferrer, «la bona rebuda
de la col-leccié ha permeés a Freixent
acostar-se encara més als gustos dels
consumidors sense renunciar a l'ex-
cellencia i la maxima qualitat dels
productes», després de 'extensa tra-
jectoria en el sector dels escumosos.

El nou Negre de Selecci6 Especial
s’ha elaborat a partir d'un cupatge de
garnatxa, syrah i cabernet sauvignon,
seguint un procés d’elaboracié que
buscal’equilibri entre la fruitaila fres-
cor i dona personalitat al vi. El raim
prové de vinyes seleccionadesila vere-
ma es fa de nit per evitar les altes tem-
peraturesiperpoder controlar els pro-
cessos de fermentaci6 no desitjats.
El raim es premsa suaument per
aconseguirunmostmés afruitat i

fresc i fermenta a baixes tempe-
ratures per potenciarles aromes

propies de la fruita.
El nou negre de Freixenet in-
tenta respondre a les tendén-
cies del mercat i es presenta
com un vi versatil i lleuger que
es pot maridar o prendre a co-
pes. Aquesta ultima idea lliga
amb la voluntat de lamarca de
mantenir els valors tradicio-
nals de «celebrar la vida» tal
com sempre s’ha associat amb
els seus escumosos, i alhora
respon auna de les tendéncies
de moda al sector.
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Tastos en
espais
singular i
produccions
artesanals,
ecologiques i
de maxima
qualitat son
algunes de
les
demandes de
consumidor
en un sector
que esta
canviant.oul
M PUIG/ MANEL
LLADO

140550-1261402Q

urga*‘mm

CREAT A LA TERRA, DESITJAT AL CEL

Purgatori és testimoni material del pas de I'orde benedicti per una terra

que els dugué penitencia i descobriment: un clima extrem i un terrer especial

per a un vi superior

FAMILIA

TORRES

P wr-scormasian Finea Pangator, vima eeulingica i @ A
piaLe i Ilistisrira propletal leoediciin.
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Els mes
auancats, els
(ue marquen
tendencia,
tornen als
origens amh
produccions
cada vegada
Mes
arrelades al
territori

El futur porta vins
ecologics 1 genuins

vins més genuins i auten-
tics. Aixd0 es basa en pro-
duccions ecologiques i res-
pectuoses, compromeses
amb I'entorn i el medi am-
bient, amb vinyes de varie-
tats autoctones més resis-
tents als canvis que acom-

Els elaboradors més innovadors aposten per remarcar les produccions panyen la crisi climatica.

Sovint aquestes varietats

ecologiques i respectuoses amb I'entorn i vins més arrelats al territori  sen dificils de treballar i en-

C. Morell / Taempus

Al sector del vi, com en
molts d’altres, hi ha uns
professionals que desta-
quen perque al llarg de la
seva carrera han estat ca-
pacos de marcar tendén-
cies i arrossegar els seus
companys cap a nous mo-
dels de produccié o noves
formes d’elaboraci6. Aixi ha
estat com el sector ha re-
cuperat molts processos
que amb la mecanitzacio
s’havien anat perdent.

Ara, els més avancats,
els que marquen tendéncia,
tornen als origens amb pro-
duccions cada vegada més
arrelades al territori per fer

tendre, perd hi ha un con-
sumidor disposat a pagar
la feina que aixd0 comporta
per al celler. Els vins de mi-
nima intervencié, que so6n
els que porten més feina i
un profund coneixement de
la matéria primera i una fei-
na de qualitat a la vinya,
son les tendéncies que els
professionals més innova-
dors fan valer ara per conti-
nuar millorant la qualitat
d’un producte cada vegada
més valorat al pais. Si el
consum de vi catala creix al
mercat interior en els dar-
rers anys també és, preci-
sament, perqué hi ha un
canvi de model en I'elabo-
racio i compromis d’aquells
que el fan. | el client, una
vegada més, respon.
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Quin futur té el vi catala?

Vuit comunicadors catalans experts en vi donen la seva opinid sobre el futur del vi catala

Eva Vicens

Periodista i directora del digital
Vadevi (grup El M6n)

‘ Veig el futur amb

optimisme
perqué el present dona
pistes de maduresa i no
paren de créixer els
reconeixements tant
des de I’ambit nacional
com internacional;
malgrat tot, continuem
tenint una assignatura
pendent amb els
viticultors.”

@S

Zoltan Nagy

Prescriptor de vins i ‘maitre’ del
restaurant Oria-Berasategui

‘ Els vins catalans
cada dia sén
més reconeguts al mon,

per la seva qualitat i
preu. Grans gurus els
puntuen cada cop millor
i els trobem a les
cartes dels millors
restaurants mundials”

Ruth Troyano

‘Sommelier’ i comunicadora
del mén del vi

‘ Som davant la
millor generacio

d’endlegs de la historia.

Ens cal abordar
intel-ligentment
I’emergéncia climatica i
apuntalar la dignitat del
viticultor”

Serg‘l Cortés

Director del digital Cupatges i
de Tanico.pro

‘ Faig una lectura
positiva, pero
critica. Els cellers s’han

estancat amb el
producte i I’elaboracio.
Mentrestant, per
I’esquerra els avanca el
marqueting i I'ambit
digital... Metavers,
‘blockchain’, Nfts...”

2 =
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Margalida Ripoll

Periodista del vi i cap de
redaccio de la revista Arrels’

“ El vi catala del
futur sera divers i
singular. Les varietats
propies ocuparan el
mercat per qualitat i
també perqué soén les
més adaptades al
territori i farem un vi
que només es podra fer
aqui.”

Ramon Roset

‘Sommelier' i director dels
premis Vinari

‘ Veig el futur amb

optimisme,
marcat per vins de
qualitat, sostenibles, de
varietats autoctones,
adaptats als nous
reptes planetaris i
compromesos amb el
territori.”

Anna Vicens

Presidenta de I’Associacio
Catalana de Sommeliers

‘ El futur del vi
catala es basa a
mostrar una identitat, a
partir de les varietats
que ens identifiquen
com a territori.Tenint
cura de la natura,
demostrant que
I"agricultura ecoldgica
és rendible per als
viticultors i beneficiosa
per a la biodiversitat.”

Silvia Naranjo

Codirectora de la ‘Guia de Vins
de Catalunya’

‘ El termini

immediat ocupa
massa espai als cellers
i el volum dedicat a
R+D és encara
insuficient. Les grans
empreses son en gran
part les responsables i
crec que han de fer un
pas al costat per
avancar.”
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Ester Nini
Carles Ortiz
alavinya
d'on surtel
seu premiat
vi negre de
garnatxa i
carinyena
Nit de Nin
Mas d’'en
Cacador.
TANIA RAMIREZ
DURAN

4

(al
dignificar la
pagesia. Cal
comencar
des de [
hase, des
e [es
DeIsones.

Ester Nin

Bidloga i vitivinicultora i enologa dels cellers Familia Nin-Ortiz 1 Clos | Terrasses

«Jovoldria que fos
moda l'orgull pages»

. te perlaterra, pel medi, per

i cuidarirespectarels paisat-
gesiperles persones que hi
! treballen.

Josep M. Flores / Taempus

Ester Nin (Pla de Manlleu,

tivinicultores i endlogues
més respectades i conde-
corades de Catalunya i tot
I’Estat. En la darrera edicid
de la prestigiosa llista Par-
ker de vins de tot el mén va
ser de les poques que va
aconseguir la maxima pun-
tuacié de 100 punts pels
vins Nit de Nin Mas d’en
Cacador 2020, una creacié
del seu propi celler que diri-
geix amb el seu insepara-
ble company Carles Ortiz, i
Clos Erasmus 2020 del Ce-
ller Clos i Terrasses, on és
I’endloga de confianca de

! la propietaria, la nord-ameri- |
i cana d’origen helvétic
i Daphne Glorian.Sota un ico- !
1972) és avui una de les vi- ;
i cull la seva cabellera de
rastes i unes xiruques sem- |
i pre enfangades hi desco- :
{ brim una dona senzilla i ho-
! nesta, enamorada del Prio-
i rat i apassionada per la se-
va feina que exerceix amb

i discrecid i humilitat. Una

i autentica pagesa de cap a
peus, com les d’abans.

nic mocador colorit que re-

i SiaCatalunya hi ha algun

i enodleg més ben puntuat per
. les guies internacionals

i aquesta és I'Ester Nin. Com
. ho viu?

Estic agraida pel reconeixe-

ment cap a lafeina que fem el
{ Carlesijojuntscomaceller |

Familia Nin-Ortizi molt emo-

! cionada pertotel meu
' equip......No som ningu sen-

se tots.

{ Enladarrera llista Parker,

| tant el seu celler, Nin-Ortiz,
i com el celler Clos Erasmus,
i del qual és enéloga, han ob-
i tingut les millors puntua-

. cions. Satisfeta?

| Totesles cél-lules del meu

| cos estan molt satisfetes. Per |
i amielmésimportantésque |
i lameva familiaiamics també !
i hoestan. He plorat davant

i I'allaude missatges i les feli-
i citacions que hemrebutien-
cara estem rebent.

Per que creu que els seus
vins tenen tan bona critica?
| Té cap secret?

i Noentinc cap, de secret, tot

i el que fem ho expliquem.

i L'dnic que ensfaespecialsi
diferents so6n les nostres fin-
: ques. Les que hem plantat, i
també les que hem heretat,

i fruit de lafeina que algtiva fer
i famolts anys. Creiem ferma-

ment en I'agricultura organica
i biodinamica. Amb el respec-

| Vosté juga amb un avantat-

| ge que és elaborar al Prio-

| rat,seguramentlaDO cata-

i lana de més prestigi en

i aquests moments. Queé té el
Priorat que no tenen les al-

| tres DO?

{ ElPriorat té una dels millors

| terres del mon. Tot el Priorat!

Pero el Priorat hafet una

. evolucio que no ha estat fa-
! cil. Fa vint anys erauna DO
que no gaudia del prestigi

| que té avui, pero lainversio

| de persones estrangeres

i com laDaphne Glorian, de

i Clos Erasmus, van fer possi-
. ble el somni. Sempre hande
venir els de fora a demos-



trar-nos el nostre potencial?

Malauradament la miséria
que ha patit el Priorat durant

segles ha configurat un carac- !

teren les persones que els fe- !

ia dificil veure el seu gran po-
tencial. Pero el potencial era
aqui, era questié de temps
que alguvinguésielveiés. La
Daphne és una persona amb
una sensibilitat increible. Ho
va veure des del primer dia
que va trepitjar el Priorat.

Quin futur veu al vi catala?
Tindrem el futur que vul-
guem... El potencial és a
molts llocs de tot el nostre
territori,no només al Priorat.
Perd tot depéen de la viticultu-
ra, sovint representada amb
molts anys d’inversions amb
temps idiners. Primerhemde
ser pagesos i després fervi.
Elviesfaalavinya. Noem
cansaré de dir-ho.

66

. Primer hem
- deser

. Dagess |
 despres fer
Vi, Elvies fa
- alavinya.
Noem

- cansarg de
- dirho.

Quines noves tendéncies de

vi s'imposaran? Que s’esta
coent al sector?
Joconfioenlagentjove, en
I’agricultura ecologica i bio-
dinamica o regenerativa....
Respectar sense quimics.
Perd s’imposara la feina
ben feta, el respecte, el ri-
gor. L'obsessio pertots els
detalls possibles. M’agra-
daria que fos aixi, pero de

vegades la realitat és que el !

que s'imposa és el preu del
vi. l el mal preu que es paga
al pagés. Pero jo confio que
aquest no sigui el cami. Cal

dignificar la pagesia. Cal co- :

mencar des de la base. Des
de les persones. Jovoldria
que fos moda I'orgull pa-
ges.

El consumidor qué demana? |

Depén del consumidori del
nivell econdmic. Tothom vol
qualitat maxima a un preu
que es pugui permetre,il’ex-
clusivitat s’ha de valorar i pa-
gar.

Creu que al sector del vi ca-
tala li falta més humilitat,

66

. Hem de

- cuidar la

- terra primer
- queres,

. pensar en
 noves fonts
- d'energia,
- aprendre g
- treballar

- gastant

honestedat i transparéncia? !

Si, enfalta. Perd novull serjo
que ho denuncii. Els budells
se m’acceleren, perd no seré
jo... Ara estic de celebracio.
Johe mamata casalestres
H: humilitat, honestedat i
honradesa. Dono les gracies
cadadiaals meus paresi
avis, que ensvan inculcar
aquestsvalors,amiials

i meus germans. Tinc la sort
de tenir al Carles al meu cos-
i tat, que també ho compar-

. teix. | desitjo poder-ho trans-
| metre de la mateixa manera

- menys aigua. -

i als nostres dos fills.

i El canvi climatic esta revo-
lucionant el sector a marxes
i forcades.Com veu el futura
. mitjaillarg termini? Quin .
! canvi de mentalitat cal fer?
i Hem de cuidar la terra pri-

| mer que res, pensar en no-
ves fonts d’energia, apren-
i dre atreballar gastant me-
| nys aigua. Laresiliéncia és
i la meva paraula preferida

els darrers anys. Necessi-

tem tenir capacitat d’adap-
| taci6 rapida. Aixd és el que
i ens demana el nou clima.

i Els canvis s6n molt rapids.

Unany plou massa, i al se-
glient tenim sequera extre-
{ ma. Perd si podem acompa-
i nyar lavinya en qualsevol
de les situacions, estem
salvats. Ara nosaltres te-
 nim vuit persones treba-
llant a lavinya, 15 hecta-

rees, i estem en época de

| poca feina, diuen...

Qué en pensa dels anome-

nats vins naturals o els es-
cumosos ancestrals. Tenen
o futur?

Si, hi crec fermament. Tot el

! que faci que la gentjove s’en-
i ganxi al vi és positiu.

Creu que larevolucio que

i han protagonitzat el Priorat
. o el Montsantique les han
convertit avui en les DO ca-

talanes de referéncia quant

| aqualitat és aplicable a al-

| tres DO?

i Noemvull repetir. Atot arreu

i hiha un potencial amagat

que espera algu que el desta-
 pi. Amb molt de temps, impli-

! caci6, prioritats, bones inver-
sions. Sinosaltres ho hem
pogut fer, des de zero, tothom

i ho potfer. Cal creure i des- :
| prés apareix lavoluntat que et
| guia. S6n només 25anys. |

L Si hagués de recomanar un

vi, quin escolliria?

i No en puc recomanar només

i un. Tinc masses amics en
aquest moén del vi. Recomano
| quelagenttastimolt,molti |
i molt,amb la mentalitat ober-

i ta,que viatgii que, sobretot,
valori la feina ben feta.

EL PUNT AVl
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Ester Nin al
seu celler
de Porrera
amb una
ampolla del
seu vi Nit de
Nin Mas
d'en
Cacador,
que va
aconseguir
100 punts a
la
prestigiosa
llista Parker.
TANIA RAMIREZ
DURAN

Dono les
Oracies
cada dia als
Meus pares
| avis, que
Bns van
inculcar
aguests
valors, a mi
| als meus
germans.
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Laterraila
dona son
protagonistes

El Most Festival de Cinema del Vi

presenta 39 peces a concurs en que la

dona i la terra tenen un paper clau

C. Morell / Taempus

Del 3 al 13 de novembre al
Penedés i del 23 al 27 al
Priorat, el Most Festival tor-
na enguany amb forga en
aquesta onzena edicid amb
la projeccié del documental
El viaje de Julieta, de Pan-
cho Garcia Matienzo, amb
[liurament del premi honori-
fic a I'actriu catalana Julie-
ta Serrano, en la gala d’in-
auguracio. Sera el dia 3 de
novembre al cinema Kubrik
de Vilafranca del Penedés.

La gala, presentada per
I'actriu Tania Sarrias, ens
oferira la possibilitat de fer
un recorregut per I'apassio-
nant vida de Serrano, musa
del director Pedro Almodé-
var i figura clau en seéries
televisives i del millor cine-
ma espanyol, on ha com-
partit espai amb Ana Belén,
Antonio Banderas, Rossy
de Palma, Carme Elias, NU-
ria Espert i Marisa Paredes,
entre altres.

L'altre plat fort del pro-
grama del Most Festival se-

Imatge d'una
edicio passada
del Most
Festival de
Cinema del Vi.
VINSEUM

ra la gala de cloenda, con-
duida pel periodista Xavier
Graset, que incloura I'estre-
na catalana de Suro, de Mi-
kel Gurrea, premi Fipresci i
premi Cine Vasco al Festi-
val de Sant Sebastia. En la
pel-licula, Helena i lvan sén
una jove parella de ciutat,

Les joies del
programa

Un total de 39 peces com-
petiran enguany. En el
programa Collita 2022 es
podra veure As rebeldes
do vifio, de Déborah Vu-
kusic, en que quatre do-
nes revolucionaries del
mon del vi parlen de tre-
ball i amor per la terra,i
Georgia Homeland of Wi-
ne, d’Alexander Gabunia,
entre altres. I en el progra-
ma Gran Reservahihaura
preestrenes internacio-
nals com Small, Slow But
Steady, de Sho Miyake;
La maternal, de Pilar Pa-
lomero;iLes annés Super
8, de David Ernaux-Briot
a partir de I'obra d’Annie
Ermaux, recent premi No-
bel de literatura.

interpretada per Vicky Luen-
go i Pol Lopez, que intenta
dur una vida rural justa,
sostenible i tolerant, perd
que topen amb la cara llet-
ja del camp catala. La vida
als boscos de sureres que-
da molt lluny de ser tran-
quil-la i reconstituent.
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L2 gala de
tloenda
inclour
|'estrena
catalana de
“Suro’,
premiada en
el Festival
e Sant
Sebastia

11e Festival Internacional

de Cinema del Vi

mostfestival.cat

Del 3 al 13, Penedes
Novembre 2022

849681-1263683Q
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“1Més de 60 DO a la

Iy Barcelona Wine Week

La mostra se celebrara del 6 al 8 de febrer de 2023 i aplegara 700

Amb mes de
100
BXpoSitors
de 60 00, 1a
mostra té un
programa de
astos |
maridatges
amb un
centenar
0'experts

empreses expositores per posar en valor la diversitat del sector

C. Morell / Taempus

Sota el lema Espanya, mo-
saic singular de sols la Bar-
celona Wine Week posara
en valor la diversitat i rique-
sa del sector vitivinicola de
tot I'Estat espanyol en la
mostra que tindra lloc del 6
al 8 de febrer de 2023 a la
Fira de Barcelona. Amb
més de 700 empreses ex-
positores de 60 denomina-
cions d’origen, la mostra té
un programa de conferén-
cies, tastos i maridatges
amb un centenar d’experts
de renom que permeten
destacar la diversitat geolo-
gica i climatica que conver-
teixen I'Estat espanyol en

o N

Una imatge de la BWW celebrada el passat mes d’abril a Barcelona. JUANMA RAMOS

una de les zones amb més
potencial vinicola d’Europa.
Destaca el tast inédit que
reunira quatre Masters of
Wine convertits en elabora-
dors en diferents zones, en-
tre els quals destaquen
Norrel Robertson (Cala-
taiud), Almudena Alberca,
(La Rioja, Ribera del Duero i
Valdeorras) i Fernando Mo-
ra (Aragd). També protago-
nitzaran un tast conjunt
sommeliers multipremiats i
reconvertits en elabora-
dors. Per afavorir la projec-
ci6 internacional dels parti-
cipants, el salé convidara
més de 500 compradors in-
ternacionals clau amb la
col-laboracié estratégica de
I'ICEX Exportacié i Inver-
sions. Aquests decisors de
compra provenen dels prin-
cipals mercats importa-
dors, com els Estats Units,
Alemanya, Paisos Baixos, el
Canada, el Regne Unit, Di-
namarca, Colombia, Méxic,
la Xina i Hong Kong i Polo-
nia. Espanya és el primer
productor de vi del mén i el
tercer exportador, segons
I"ICEX.

831855-1263811Q

#barcelonawineweek

Oy nDoo

www.barcelanawineweek.com

]

ecinte de Montjuic
Palau 8

Alimentaria

W

Fira Barcelona
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CORPINNAT
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CORPINNAT som Ia primera marca

col-lectiva de la Unié Europea de vins
escumosos de qualitat nascuts al cor del
Penedes amb un dels reglaments de cultiu
i elaboracioc més exigents del mon.

Fhaminz,, LOPART
SABATE i COCA

e S
Representants dels 11 cellers Corpinnat en una foto de familia a Torelld, a Gelida. TAEMPUS

Corpinnat vol
efectiva la llei
catalana del vi

La marca col-lectiva demana a la Generalitat que

r =} . L il . O, i
e 7 A =~ S S e
T el i i P

ANaatt?  Reraredo

Hiicier
-
Can Fries

TORELLO

PARDAS

EEUL

desplegui la llei ja aprovada per ordenar el sector ARG A ST VINYES PROPIES
dels escumosos i propiciar un escenari d’entesa LA PROPIETAT gg E&F;LTGTE
DURADA AME ELS
Taempus ci6 transparent i verac al VITICULTORS
consumidor i prestigiar el VINYES
El president de la marca vi catala. Corpinnat consi- EGDLbBIQUES SEA e
col-lectiva de vins escumo- dera que el desplegament
sos Corpinnat, Ton Mata, de la nova llei també és el PREU Hl“'”
ha instat la Generalitat a primer requisit per impul- GARANTIT DEL RAIM
desplegar urgentment la llei sar un futur espai comu VEREMA AL VITICULTOR
catalana del vi com una ei- que permeti distingir i do- MANUAL
na imprescindible per orde- nar valor als grans vins es- : it {I'FGREMENT ANUAL
nar el sector i propiciar un g cumosos que s’elaboren al AT A S DR e MINIM DE L'IPC
A orpinnat . .

escenari d'entesa que per- Penedés. En aquest sentit, LLARGUES AGRARI)
meti agrupar tots aquells  SEMIB ha Ton Mata ha reconegut .
elaborador§ de vi escumos Vﬂlﬂrﬂ[ que CorE).innat sefnpre ha CRIANCES EN
del Penedés compromesos . valorat I'impuls d’una de- AMPOLLA A TERRITORI
amb el territori i la qualitat. | |mﬂ”|3 nominacio d’origen de vins LA CAVA PE
Mata demana que el des-  ('Im |][] escumosos del Penedés
plegament d’aquesta llei es ' que integri les diferents
faci efectiu abans de la ve- dESCumUSUS sensibilitats del sector, pe-
rer‘nadde(:j 2023, ja que fa del Penedes ro senset\regur:jcia;als m?—
més de dos anys que és en : : xims estandards de quali-
un calaix des que va ser (ue |!ltﬂﬂf| tat, que, en el cas de Cor-
aprovada pel Parlament el |BS [jl[B[En[S pinnat, estan recollits en
marc de I'any 2020. SBﬂSihi”[ﬂ[S el seu reglament d’ds. Ma-

Per al president de Cor- ta ha insistit que a Corpin-
pinnat, el desplegament del sector nat continuen existint tres CORPINNAT:

de la nova llei catalana del
vi ha de servir per definir i
fixar els diferents models
de produccié (viticultor ela-
borador, vinificador elabo-
rador, negociant, marquis-
ta i cooperativista) per tal
de transmetre una informa-

linies vermelles irrenuncia-
bles: vinificaci6 100% a la
propietat, compliment de
tots els requisits per a to-
ta la rad social i I'exclusivi-
tat d'us de les marques
només per als vins del ter-
ritori.

AVE(C o

‘B EUIPO

Collective EU brand

www.corpinnat.com
B0 6 acomimatsw

(2 g
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Tastadors
del panel de
tast oficial
de I'Incavi en
imatges
d’arxiu. INCAVI

66

El tast
respon als
aspectes
olfactius,
gustatius |
visuals del
Vi, pero Ia
primera part
Bs fa en
copa negra
Dergue el
color del vi
N0 pugui
nterferir en
|"apreciacio
aromatica

Convertir el v
en teoria

L’Incavi analitza cada any 700 mostres de vi de les diferents D.O. a

partir dels 80 parametres del Panel de Tast Oficial de Vins de Catalunya

C. Morell / Taempus

Cada any passen pels labo-
ratoris de [I'Incavi (Institut
Catala de la Vinya i el Vi)
700 mostres de vi de les
onze D.O. catalanes per ser
analitzades sensorialment
d’acord amb els parame-
tres del que es coneix com
el panel de tast. L'analisi
sensorial és una disciplina
cientifica diferent de I'anali-
si fisica quimica. Aquests
80 parametres analitzats
inclouen atributs qualitatius
i quantitatius dels aspectes

olfactius, gustatius i vi-
suals, i formen part d'un
metode desenvolupat amb
I'acreditaci6 d’ENAC (Enti-
tat Nacional d’Acreditacio)
d’acord amb la norma ISO
17025, que assegura la
qualitat dels resultats.

Tal com explica Anna Go-
mis, responsable de
I’equip, el tast el fan un
grup de vuit tastadors ex-
perts entrenats especifica-
ment per fer aquestes pro-
ves. La primera part del
tast, que respon als aspec-
tes olfactius i gustatius del

vi, es fa en una copa negra
codificada. Lobjectiu és
que el color del vi no pugui
interferir en I'apreciacio
aromatica o gustativa del
producte. De fet, segons
Gomis, en els tastos amb
copa transparent és molt
habitual que el color induei-
xi els tastadors a trobar
aromes que en una copa
negra no acaben perce-
bent. Segons ella, I'objectiu
del panel de tast és trobar
els resultats més objectius
possible. Per aix0, és molt
important remarcar que el

tast es fa de forma anoni-
ma i amb totes les eines a
|’abast: control de tempera-
tura, sala homologada, tast
en diferent ordre per no in-
fluir en els tastadors. L'Ulti-
ma part del tast és la part
visual, en la qual els tasta-
dors defineixen un total de
deu atributs (tres de quanti-
tatius i set de qualitatius)
que fan referéncia al color,
la limpidesai les bombolles
en el cas dels escumosos.

Segons Xoan Elorduy, cap
del servei de viticultura,
enologia i ampelografia de
I’Incavi, «el panel de tast és
una eina que es crea per-
qué totes les denomina-
cions d’origen pugin com-
plir la normativa europea i
respondre als criteris de ca-
racteritzaci6 dels seus
vins». Els resultats del pa-
nel sén tan importants per
al sector, segons Elorduy,
perqué molts dels projectes
de recerca que s’han co-
mengcat després inclouen el
panel com un element fona-
mental d’analisi del vi. «Ha
passat de ser una eina de
suport a ser una eina de re-
cerca.»
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El perfil de les garnatxes i 30.10.2022
carinyenes de 'Emporda

L’equip del panel de tast de I'Incavi treballa des de fa dos anys
en la definici6 del perfil i la caracteritzaci6 de les garnatxes i
carinyenes de 'Emporda. Aquest projecte de recerca, que es
fa en col-laboracié amb la DO de la zona té previst acabar amb
el tast que es fara dels vins obtinguts d’aquesta anyada. Un
cop acabat el perfil d’aquesta tercera campanya. es traspassa-
ra totalainformacié obtinguda al comite de tast de la DO Em-
porda.

En una primera fase, el treball de recerca es va. centrar a
veure sihi havia parametres comuns ala varietat segonsla se-
va zona d’origen. En una segona fase a més de donar el perfil
delvi s’ha fet un tractament estadistic amb els resultats de to-
tes les mostres de la D.O. (unes 80 per any) i s’han detectat
certs comportaments globals o tendéncies. De moment, sem-
bla que hi ha diferencies significatives en funcié de les zones
d’origen del raim, pero els experts volen ser cauts i esperar a
rebre les mostres de la collita del 2022 per treure con-
clusions definitives.

Gaudeix de la nostra terrassa a la platja
Especialitat en arrossos, tapes i peix fresc
Sala privada « Dinars i sopars per a grups i empreses

* Reservalateva taula a._www wes .com E E
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1 La ‘Gula de
“; lw‘b77]L][]l!E;” 1[i§3l.

quinze anys

Els autors continuen reclamant una
solucio per promoure les varietats
tradicionals des de les DO catalanes

Els autors de
| guia
reclamen
una solucio
perala
llista de
Varietats
foranes que
hiha ales
00
catalanes

C. Morell / Taempus

La Guia de Vins de Catalu-
nya arriba als quinze anys
amb la voluntat intacta de
continuar contribuint a la
millora de la qualitat i, so-
bretot, de la definicié del vi
catala. En I'edicié d’aquest
any, que ha premiat un es-
cumoés de Corpinnat (Turd
d’en Mota 2008, de Recare-
do) com a millor vi de I'edi-
cio, els autors de la guia,
Silvia Naranjo i Jordi Alco-
ver, insisteixen en la neces-

sitat de trobar una solucié
per a la llista de varietats
foranes que s’han normalit-
zat a les denominacions
d’origen catalanes. |, per
fer-ho, proposen la creacio
d’IGP paral-leles a cada DO
on hi hagi els vins elabo-
rats amb aquestes varie-
tats, majoritariament fran-
ceses.

Per fer-ho els autors con-
tinuen reclamant valentia al
sector, per posar fi, primer,
a un model que és insoste-
nible per als pagesos i im-

t;uﬁhnrn

844881-1262676Q
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I'Incavi d’elaboracio de productes
després de de valor per al mercat. Aixi

rebre el premi
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ho van remarcar també a la
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Alcover
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Editorial: La subversiva Lec-
tura
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rectora general de I'Incavi,
Alba Balcells, a qui dema-
nen fermesa per tirar enda-
vant els canvis anunciats
amb el pla estratégic de la

festa, que va aplegar la di- institucio.

[foz335-1263337C

LES ROGUES

-

CELLERgERISENA

eller Gerisena llanga al mercat dos nous vins de finca,
exclusius 1 d’edici6 limitada, el Finca Les Roques 1 el Finca
Masdeneres, vins procedents de vinyes velles de muntanya de
més de 50 anys situades al municipi de Garriguella.

Finca Les Roques 2021, un blanc
100% elaborat amb la varietat cari-
nyena blanca, afruitat amb notes
de vainilla degut als seus 5 mesos
d’envelliment en barriques de
roure frances, fresc, ampli i sedds,
ideal per maridar amb carns blan-
ques i peixos.

Finca Masdeneres 2019, un negre
100% elaborat amb la varietat cari-
nyena negre en qué predominen
les aromes de fruites negres de
muntanya amb un final de cafe i
xocolata degut als 18 mesos de
crianca en barriques de roure
frances, equilibrat i vellutat, amb
tanins madurs, ideal per maridar
amb carns vermelles i guisats.

MASDENERES

Més informacié:
www.cellergerisena.com
info@cellergerisena.com




Opinio

Jordi Alcover i Silvia Naranjo /La Guia

Foto dels guardonats a la ‘Guia de Vins de Catalunya 2023". TAEMPUS

uinze anys sense
Photoshop

La humilitat és una virtut perque convé al poder; encongint la gent i fent-la
més docil, fa la feina bruta que necessita i, amb 'imperatiu de no parlar-ne, no
la deixa ser conscient de l'abast de les seves fites. Potser per aix0 és una virtut
maniquea. Si no ets humil ets superb. No hi ha alternativa, perque si no ets
humil ets perillos per a algun tipus de poder.

Nosaltres sempre hem intentat no ser ni una cosa ni laltra; som conscients
del que hem fet. En el mdn del vi catala, som els unics que fem fotos i les pu-
bliquem sense passar-les per Photoshop. En quinze anys hem destriat el gra de
la palla fins a esdevenir el recull de lexcel-léncia del vi catala, hem encertat en
el vaticini del desti de les varietats franceses a Catalunya, hem consolidat sense
suports politics ni financers una publicacié on el vi catala surt cada any reflec-
tit sense trampes, i hem proposat un futur coherent per al territori que ha pro-
piciat canvis en la gamma de molts cellers.

Enguany, La Guia de Vins de Catalunya 2023 demana cohereéncia al sistema
de denominacions dorigen, que prioritza la funcié de promocié dels vins em-
parats en detriment de la qualitat de la certificacié que els transmet en accep-
tar alhora varietats tradicionals i foranes. La guia proposa que es desdoblin,
conservant dintre de DO les varietats tradicionals catalanes, i creant una IGP
paral-lela per emparar els vins elaborats amb varietats franceses. No sabem si
aixo sera del gust del sector, pero ara la credibilitat del sistema és tan feble com
discutible; d'una banda, per aquesta indefinicid, i, de laltra, pels efectes de la
deéria dencabir tot el vi dintre de denominacié dorigen, cap altre que un frau
organitzat que introdueix vi no catala per les immenses escletxes que han apa-
regut al llarg d'anys de desori i narcisisme.

Han de venir temps de canvis. Pero nosaltres mirarem de fer un pas al cos-
tat per deixar aquesta nova etapa en mans de saba nova, amb la intencié que
una mirada més jove i amb més projeccié de futur, pero igualment conscient
de la feina feta, mantingui l'actualitat daquest observatori analitic i critic del
vi catala per tal que romangui com el que és ara mateix: una eina de transfor-
maci6 del sector.
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Molt meés que
turisme rural

T.635556955
Carretera T240 Km 0,5
43717 La Bisbal del Penedés (Tarragona)

www.masllagostera.com
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Masia de turisme rural, tastos i maridatges, ruta de la
pedra seca, activitats per a grups i calcotades entre vinyes
RESERVA LA TEVA PLACA!

180619-1263497Q
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Del 4 al 13 de novembre del 2022

ENOTURISME

ACTIVITATS COMERCIALS

GASTRONOMIA,
| RESTAURACIO

ACTIVITATS DIVULGATIVES
CULTURA I v]

setmanadelvicatala.cat
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